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Best wine grower of Germany
1. Position 2004 — 2007
2. Position 2008 — 2009
3. Position 2010 - 2014

Spétburgunder Rotwein

M T4
Spiitlese, trocken

Hi%jr=X Anbaugebiet:
Hi & FEA Jahrgang:
Hi&j{f 4 Bezeichnung:
Hi %) & Fh Rebsorte:
FREZ % Qualititsstufe::

/&% Geschmacksrichtung:

HEBEE Lage:
A E FlaschengroBe:
%5 Artikelnummer:
KM{E Analysewerte:

BRI 7532 Vinifikation:
4% N Charakteristik:

T E Lagerung bei:

Sonne lagern.

5/ BUEEES Baden/Ortenau

2014

PR A 418 &1 Spétburgunder Rotwein

P 7 1# Blauer Spitburgunder

i ] 5 2 7] 0 I I 44 /Deeutscher Priddikatswein/Spitlese
T4 trocken

W5 Al 54515+ 148 Hex vom Dasenstein

0.75 7t Liter

1246

Alkohol Fs & & 13%
Restzucker BRpEE 6.9 g/l
Siure TRFE 5.2 g/l
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—AGEREEIR, TR, JRREE, ARG A&
Feinwiirziger Duft nach Schwarzkirsche. Weiches Mundgefiihl bei sehr guter Struktur.
Eleganter, animierender und sehr edler Speisebegleiter.

RFBE Trinktemperatur:

15-17 $%IKJE °C
8-13 #RIE K EECfEfE, BF1LiEZ . Nichtin der

BIA Speiseempfehlung: FEHIE A TR HMITHMER, BTE, ¥k,

A4 Inhalt:
{#FE ¥ MHD:

FYF1#E . Zur Sonn- und Festtagskiiche, Wild, Wildgefliigel, Ente und Gans.

Wi A, M. Spitburgunder, Sulfite

TR FHAFR#1 . Nicht erforderlich



