HEX VOM DASENSTEIN 5;_.&“‘,“

SEIT 1934

Ug H] & 1 AR TROPHY =

Best wine grower of Germany
1. Position 2004 — 2007
2. Position 2008 — 2009
3. Position 2010 —2014

g REEBRA RS

Rosé

b g ERRE TR
Qualititswein trocken

H&ETZX Anbaugebiet: L &/HAFH Baden/Ortenau

HEEM Jahrgang: 2015

M& WAL Bezeichnung: B IHECEEA % 47 Rosé

Hi#% BB Rebsorte: 7% Blauer Spétburgunder

FREZS Qualititsstufe: 8 [E L Fi & 4 Deutscher Qualititswein
OB Geschmacksrichtung: %4 trocken

HWWE Lage: N ] &5 A FHHAX Hex vom Dasenstein
HIE AR Flaschengrofe:  1.00 F+ Liter

#®%E Artikelnummer: 2720

BWE Analysewerte:

Alkohol TR & 12.5%

Restzucker TRbEE 7.7g/1

Sdure RIE 6.0g/1

¥R Charakteristik: 7GRN AERIK RIGEE, SRR BORIE 2 (1 0
Fruchtiger, geradliniger Allrounder mit zartem Duft nach Kirschen und Erdbeeren,
im Mund typische Rosénoten mit nicht zu trockenem Finish.

YR E Trinktemperatur: 8-10 #R K °C

FERIRE Lagerung bei: 8-13 R IC/E RIEEELfiE77, Bz . Nicht in der
Sonne lagern.

BADEN BRI Speiscempfehlung: EAME, HELEAFNGZ, BRK

au .‘;,Ri(\] He @ Unkomplizierter Genuss zum Abendbrot, sommerlichen Gerichten und Knabbereien
Trocken

EXVON ASENSTE

oder einfach nur so!
Bi4F: Inhalt: B iEH%, %4, Burgunderwein, Sulfite
PR MHD: AR IBRH. Nicht erforderlich




