WINZERKELLER

HEX VOM DASENSTEIN

SEIT 1934

UEH] & . {5 AT

Best wine grower of Germany
1. Position 2004 — 2007
2. Position 2008 — 2009
3. Position 2010 —2014

)&% ok
Pinot Sekt

FA
brut

H#& X Anbaugebiet:  FUE/BEFHS

HEEH Jahrgang: 2012

W& 4 Bezeichnung: T AU5IEIH Pinot Sekt brut

#j#j B Fh Rebsorte: JZ 1 K B i Blauer Spétburgunder und Grauburgunder
BEZS Qualititsstufe  FEE RS AH Deutscher Sekt b.A.

[ Geschmacksrichtung % brut

HEBEE Lage M AT & D A FH AR Hex vom Dasenstein
WIAR FlaschengroBe  0.75 F+ Liter
]S Artikelnummer 3726

B i#5%S AP-Nummer: 8620014
WA Analysewerte

Alkohol RS &5 12.5%
Restzucker TRbEE 10.2¢/1
Sdure RIE 6.2¢/1

BRI J7 8 Vinifikation 1% S & (ARG 7 ik, AR

R Charakteristik: XKL 7808 15 O RURGE E, FIZ SR T 772
P A B AHIET R T H R8s, REWREII TR . — 3G, REL WK,
THI WA IRT, A AL, AR A RO AT B A R

Mit viel Ehrgeiz und Feingefiihl wird dieser Sekt mittels der klassischen Flaschengérung im
kithlen Kellergewdlbe hergestellt. Die Flaschen werden von Hand geriittelt und dann
degorgiert. Ein eleganter, fein perlender, zart erfrischender und cremiger Sekt. Erinnerungen
an Birne und Mandarine und dezent an Limone.

RHEE Trinktemperatur 8-10 £ (G

PERLRE Lagerung: 8-13 fRIRE  RREDLAEAF, il 248 Nichtin der
Sonne lagern.

B/ Speiseempfehlung ENITHIE, FHFRESHBIOROIMEFGR/NE, S0
A TFAHIB Z RRSE VD Hz . Passt zum Aperitif, zu salzigen Knabbereien, zum
Amuse-bouche oder zum wiirzigen Rucola-Salat mit gergsteten Pinienkernen.

B4 Inhalt: 22715 #T %, —%4b#%. Burgunderwein, Sulfite

RFEH MHD: EAFUHIRS. Nicht erforderlich



